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テーマ

馬渡島からSDGsに貢献しよ
う！

～SDGsの観点から地域おこしを行う～







設定理由

地域の過疎化が進んでいるため
馬渡島でしかできないことを、
生かしていろいろな人に島を、
知ってもらいたいため



活動報告 なつみかん



活動報告  オレンジ



活動報告 ゲンコウ



マーマレードの作り方

まずゲンコウを細長く切る



マーマレードの作り方

５分茹でる



マーマレードの作り方

１時間水につける



マーマレードの作り方

また５分茹でる



マーマレードの作り方

ゲンコウに対して

９０％ほど砂糖を入れる



マーマレードの作り方

水を適量入れる



マーマレードの作り方

トロトロになるまで煮詰める



マーマレードの作り方

完成



グミの作り方

まず果汁を５０ｃｃ絞る



グミの作り方

果汁を皿に移す



グミの作り方

ゼラチンを１０ｇ入れ

１０分ふやかす



グミの作り方
レンジで５００Ｗで３０秒チンする



グミの作り方
固まらないようにしっかり混ぜる



グミの作り方
ハチミツを大さじ１,５杯入れる



グミの作り方
型に入れ、１晩冷やす



グミの作り方

完成





この活動を通して

私たちは島といえばのゲンコウを
使って、マーマレードやグミを
作って紹介するだけで終わってし
まったので次回の探求では販売を
行ったり別の物を使ったりするこ
とができたらなと思いました。



次回に向けて

今回は少しできないことも
ありましたが、次回は商品
販売などできたらなと思い
ました


	スライド 1: 探究活動
	スライド 2: 　　　　目次
	スライド 3: 　　　　　　テーマ
	スライド 4
	スライド 5
	スライド 6: 　　　　設定理由
	スライド 7: 活動報告　なつみかん
	スライド 8: 活動報告  　オレンジ
	スライド 9: 活動報告　ゲンコウ
	スライド 10: マーマレードの作り方
	スライド 11: マーマレードの作り方
	スライド 12: マーマレードの作り方
	スライド 13: マーマレードの作り方
	スライド 14: マーマレードの作り方
	スライド 15: マーマレードの作り方
	スライド 16: マーマレードの作り方
	スライド 17: マーマレードの作り方
	スライド 18: グミの作り方
	スライド 19: グミの作り方
	スライド 20: グミの作り方
	スライド 21: グミの作り方
	スライド 22: グミの作り方
	スライド 23: グミの作り方
	スライド 24: グミの作り方
	スライド 25: グミの作り方
	スライド 26
	スライド 27: この活動を通して
	スライド 28: 次回に向けて

